Agarovy kolac

Ingredience

Kulata forma o prim. cca 28 cm:

* mouka hladkd — 160 g
e cukr krupice — 60 g

Plech 35 x 31 cm:

* mouka hladkd — 400 g
e cukr krupice — 150 g

Pudink
* Agar
e Pudink — 1 ks

Postup

maslo — 100 g
Zloutek — 2

maslo — 250 g
Zloutek — 5

ovoce, Dle chuti

Na véle utvorime tésto, které ddme asi na hodinu vychladit do lednice. Vymazeme a vysypeme
formu, do ni pomoci valec¢ku vyvalené tésto preneseme. Jde to Spatné, tésto se trhd, Ize ho
prenést a tvarovat po kouskach rukama. Troubu si rozehfejeme na 200 st.C, tésto propichame
a upec¢eme do rlzova. Tésto mlzeme, ale nemusime, potrit pikantni zavareninou, polijeme
pudinkem, po ¢astec¢ném vychlazeni poklademe ovocem a zalijeme agarem, ktery si pfipravime
dle ndvodu na sacku. Ovoce mUze byt ¢erstvé i kompotované, jedno druhové i vice druhové,
mUzeme ho vrstvit na sebe a rlizné kombinovat.
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