Babovka mrkvovo oriskova

HN vikend
Ingredience
* mrkev — 150 g * mouka hladkd — 65 g
* cukr — 200 g * prasek do peciva — 1
* vejce — 5 * skorice — 0,5 Izicka
* 4 IZice pomerancové stavy 1 Spetka muskatového orisku

150 g liskovych ofiskd

Postup

Orisky jemné oprazime na plechu v troubé a kdyZz vychladnou, tak je nameleme. Z cukru a
Zloutkl uslehdme pénu, do niz posléze vmichdme na jemno nastrouhanou mrkev a
pomerancovou stavu. Z bilk( uslehdme tuhy snih a pak jej vmichdme do misy s
mrkvovo-vajec¢nou kasi. Mouku smichdme s prdope, namletymi orfechy a priddme do misy.
Bdbovkovou formu vymyZzeme tukem a vysypeme hrubou moukou. PeCeme v predehraté
troubé na 170 st.C asi 3% hodiny.
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