Babovka tvarohova

Lida Frantova

Ingredience
» cukr — 25-30 dkg * mouka polohrubd — 30 dkg
* 1 Hera  prasek do peciva — 1
e Zloutek — 4 * snih ze 4 bilk{

* 1 mékky tvaroh

Postup

Cukr, Heru, Zloutky a tvaroh utfeme, prfiddme mouku s prdope, nakonec snih z bilk{. Pe¢eme
pri 150 st. C asi pUl hodiny, ke konci ztlumime na 130 st. C a dopec¢eme jesté asi ¢tvrt hodiny.
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