Bozska buchta

Hanka Bauerova

Ingredience
tésto
* Zloutek — 5 * voda — 1dI
» cukr moucka — 250 g * mouka polohrubd — 250 g
* cukr vanilkovy — 1 * prasek do petiva — 1
*olej—1dl e snih z 5 bilkd
pudink
* 2 ¢okolddové pudinky * smetana
* mléko — 1| 2 vanilkové
 trocha cukru e cukry

* 500 ml zakys. smetana

napln
* 2 Slehacky * mléko — 3 dl
e v prasku

Postup

Tésto nalijeme na vyssi vymazany a vysypany plech, na néj rozvrstvime vychlazeny pudink a
dame péci pfi 180 st.C. Sleha¢ky v prasku uslehdme s mlékem, pfiddme zakysanou smetanu,
vanilkové cukry a tuto hmotu nalijeme na upecené, vychlazené tésto. Posypeme Cokoladovymi
hoblinami a ddme pres noc ztuhnout.
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