Bramborové skubanky

Radek David
Ingredience
1 kg starych brambor » 200 g strouhaného tvarohu nebo 100 g
mletého maku
* mouka hruba — 300 g * 300 g mouckového cukru, sl

» Kostka masla nebo sadla

Postup

Staré brambory oloupeme, nakrdjime na stfedné velké kousky, zalijeme vodou a ddme varit.
Kdyz jsou polomékké, vyvar z brambor scedime do misky a schovdme pro dalSi postup.
Stahneme ploténku na maly plamen. Brambory zalijeme v hrnci témér do poloviny vyvarem,
posypeme prosatou moukou a ndsadou varecky udéldme do hmoty diry tak, aby byl vidét
vyvar. Ddme na plotynku na malou teplotu, pfiklopime poklickou a nechdme 20 minut proparit.
Pak brambory rozstouchdme $touchadlem a vareckou dlikladné rozetfeme. Skubanky jsou
hotové, kdyz se nelepi na varecku. Z hmoty vykrajujeme noky polévkovou lzici, namacime je do
rozpusténého masla nebo sadla. Posypeme tvarohem nebo cukrem promichanym s makem.
Druhy den je mzZeme pripravit na slano opec¢ené na oleji.
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