Brambory pecené s balzamikovym octem

Jamie Oliver

Ingredience
* maslo 3 celé palice ¢esneku
* olej olivovy e brambory
* rozmaryn * %4 lahve balzamikového octa
* 4 bobkové listy « sal, pepf

* cca 6 Cervenych cibulf

Postup

Na dno rozehratého pekacku dame kus mdsla a olivovy olej. Na to vrzneme rozmaryn, bobkové
listy a cibule nekrajené na ¢tvrtiny. Priddme ¢aste¢né predvarené brambory a rozpUleny,
rozmacknuty ¢esnek. Ochlostime se soli a pepfem a zalijeme balzamikovym octem. MnoZstvi
octa se nebojime, krasné zkaramelizuje. Pe¢eme asi 50 minut pri 200 st.C.
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