Celer po svycarsku

Antonin Kinsky

Ingredience
» celer e parmezan
+ Zeleninovy vyvar » Slehacka
* Bilé vino * Mouka a maslo na jiSku
e citronova stava « Sdl, Bily pepr
Postup

Smichame 2/3 zeleninového vyvaru a 1/3 bilého vina (celkem % az % litru). Platky celeru
nakrajime na ctverce velikosti sousta a promichdme s citrénovou stavou. Vlozime do hrnce a
zalijeme vyvarem s bilym vinem, aby zelenina byla témér ponorena. Vafime do polomékka.
Priddme svétlou jiSku a dvé Izice parmezéanu, promichdme a nechdme kratce prejit varem.
Zjemnime slehackou. Osolime a opepfime bilym peprem.
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