Celer ve sladkokyselém nalevu

Ingredience
* 300 g nebo vice celeru * Kulicky nového koreni a pepre
e cibule — 2-3 ks e ocet
Na nalev
evoda — 11 » cukr — 3 lzice
e ocet— 0,31 e Trocha soli
Postup

Oloupany celer nakrdjime na platky nebo nudli¢ky, vlozime do mirné okyselené vody a uvarime
do mékka. Okapany celer vkldddme do sklenice a proklddame kolecky cibule. Prosypavame
novym korenim a peprem. Zalijeme svarenym horkym nalevem, prelijeme IzZici oleje, dlkladné
uzavieme a sterilujeme 30 minut pri 95 st.C.
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