Chléb domaci s octem

Dasa Vachova

Ingredience

* 1 kg mouky (3/4 hladké pSenic¢né, Ya zitné 1 polévkova Izice drceného kminu
chlebové)

* 1 kostka drozdi (namocit s vlaznou vodou a  * ocet — 4 lzice
Spetkou cukru)

e s0l — 1 IZice

Postup

Ze vSech prisad zadéldme tésto trochu tuzsi nez na knedliky, hodné promisime a nechdme v
mise hodinu kynout. Pak pfemichame a udéldme dveé Sisky. Polozime je na plech na pecici papir
a nechdme znovu hodinu kynout. Pak potfeme vodou a vlozime do trouby rozehraté na 200
st.C, asi na 10 minut. Pak teplotu stdhneme na 180 st.C a dopékame cca 30 minut. Nechame

vsv

vychladit na mrizce.
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