Cibulova polévka z Cardaillacu

Francouzskd doméci kucharka

Ingredience
* cibule — 3 « 3 rohliky nebo veka
* olej — 2 lzice * polévkové koreni
* maslo —30g * pepf, sdl
* mouka hladkd — 1 Izi¢ka  asi 150 g ementalu nebo jiného tvrdého

syra

11/2 | vody nebo vyvaru

Postup

Cibuli nadrobno nakrajime a osmazime na ¢asti oleje a masla do rlizova. Zaprasime moukou a
zalijeme vodou, do které kdpneme polévkové koreni. Posolime, opepfime a nechdme nejméné
¢tvrt hodiny vafit. Syr najemno nastrouhdme. Na platky nakrdjené rohliky osmazime na zbytku
masla a oleje, poklademe je do polévkové misy stridavé s vrstvou ementdlu. Osmazené housky

mUzeme dat prfimo do polévkovych talifd a posypat syrem dle prani. Tésné pred podavanim vse
zalijeme polévkou.
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