Cokoladovy fondan

Katerina FornQstkova

Ingredience

* maslo —50¢g e cukr krupice — 50 g

» 100 g horké cokolady s obsahem kakaa * mouka hladkd — 20 g
60-70 %

* vejce — 2

Postup

Vejce vySlehdme do pevna s cukrem. Maslo rozpustime s ¢okolddou a poté tfeme se smési
vajec a cukru dokud nevznikne jednolitd hmota. Tu rozdélime do formi¢ek nebo hrnickd a
zaprasSime moukou. Trouby predehrejeme n 200 st.C. V ni pe¢eme naplnéné formicky asi 10
minut. Povrch by mél byt rozpraskany a vnitfek stale trochu téct. Podavéme horké vanilkovou
zmrzlinou nebo samotné.
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