Cuketovy kolac¢ s mascarpone

Apetit
Ingredience
» Cca 400 g listkového tésta rozvaleného na * 4 |Zice mascarpone
pecicim papiru
* 3 mensi cukety na tenka kolecka * 50 g strouhaného parmazanu
2 strouzky ¢esneku na platky * sUl, pepr

* olej olivovy — 2-3 lzice

Postup

Troubu zahrejeme na 200 st. C. Tésto i s pecicim papirem vlozime na plech. Vytvarujeme
zvy$ené okraje. Cesnek se soli a pepfem vmichame do oleje. Platky cuket v této majdé
omocime. Mascarpone smichdme s polovinou davky parmazanu a potfeme timto tésto. Navrch
klademe platky cuket tak, aby se lehce prekryvaly. Pe¢eme 15 minut, pak posypeme zbytkem
parmazanu a peCeme jesté 15 az 20 minut.
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