Dort Malakof (falesny)

Madla Laboutkova

Ingredience
* mléko — 0,25 | * 2 |zice rozpusténé husté kavy
e 2 |zice hrubé mouky nebo détské krupicky » 1 maly balik détskych piskotd
» 10 dkg cukru pisku » kdva a mléko na pokapani piskotd
* méslo — 15 dkg * strouhané orechy nebo mandle
Postup

Z mléka a mouky uvafime kasi a nechame ji za ob¢asného michani vychladnout. Mezi tim
pokropime piskoty trochou kdvy smichanou s mlékem, aby zmékly. Do vychladlé kase
vmichame cukr, maslo, 2 Izice studené kavy a mékké piskoty. Plochy talif vysypeme
strouhanymi orechy, na né vyklopime vzniklou hmotu, rukama upldcdme do tvaru mensiho
dortu, posypeme zbylymi ofechy a nechdme vychladit, nejlépe do druhého dne. Pred
podavanim potreme Slehackou.
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