Dort Rikota

Tv paprika
Ingredience
* medové pernicky  cukr moucka
* maslo * pevné maliny
* tvaroh rikota * Zelatina
* 2 limetky * Slehacka
Postup

Pernicky rukou natrhame na vétsi kousky a zalijeme vlahym rozpusténym maslem. Rukama
prohnahname a namackame do suché dortové formy. Ddme na 10 minut do lednice. Mezi tim si
uslehdme rikotu s mouckovym cukrem, stavou a klrou z limetek. Pfiddme Slehacku, kterou
jsme uslehali s mouc¢kovym cukrem a vmichdme do zakladu. Podle navodu si uvarime zelatinu,
nechame ji zchladnout do vlaha a lehce vmichdme do rikotového zakladu. Pil hmoty nalijeme
na pernikovy korpus, poklademe malinami, prekryjeme druhou ¢asti rikotové hmoty, sklepeme
a uhladime. Ozdobime zbytkem malin a nechame pres noc v lednici. Pak formu objedeme
tupym nozem, otevieme a dort nakrajime. Zdobime na talifi riznymi druhy ovoce.
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