Fazole po Mexicku

Robert Balas

Ingredience
Pro dvé osoby
» 2 konzervy Cervenych fazoli ve slaném » ¢esnek — 6 strouzek
nalevu
* slanina anglickd — 250 g » 250 ml sladkého kecupu, ne ridky!
e cibule — 2 e stl — 0,5 Izicka

e 3 papriky (2x bila, 1x masita cervena/zlutd)

Postup

Slaninu nakrdjime nadrobno a osmahneme. Pokud pusti moc tuku, ¢ast odlijeme. Na zbytku
tuku zpénime cibuli, priddme papriky nakrdjené na kosti¢ky a za ob¢asného michani
osmahneme do zlatova. Priddme ¢esnek nakrdjeny nadrobno se soli a kratce orestujeme.
Priddme fazole bez nélevu a kecup. Vse par minut prohrejeme, dle chuti priddme i néco
palivého. Nechdame ulezet do druhého dne, idedlni pfiloha je Cerstvy chléb.
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