Gulas s nivou z kureciho masa

Ingredience
» 800 g kureciho masa * smetana zakysand — 1
e cibule — 3 « stl, pepr
e 12 malych brambor e kmin
* 20 dkg nivy * paprika
 svazek redkvicek « grilovaci koreni
Postup

Maso nakrdjime na vétsi kousky a osmahneme na cibuli. Pridédme sal, pepr, kmin, papriku a
grilovaci koreni. Kdyz maso pusti stdvu priddme brambory prekrojené na pal a dusime pod
poklickou. Mékké maso nezahustujeme, staci jen rozmackat udusené brambory. Na talifi gulas
posypeme nastrouhanou nivou a ozdobime zakysanou smetanou a sekanymi redkvi¢kami.
Podavéame s chlebem nebo bagetou.
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