Gurmanska muckalica

Dudek

Ingredience

* Y% kg plecka nebo krkovicky Spetka palivé papriky

 cibule — 1 1 cervend kapie

* hrst oregana 3 zelené papriky
e tymidn — 0,333333 hrst

 trocha drceného kminu

1 mensi pérek

cca 20 dkg balkdnského syra

Postup

Na oleji osmahnu cibuli s tymianem a oregdnem. Vhodim k tomu na kostky nakrajené, lehce
osolené maso a nechdm ho zatdhnout. Po chvili prfiddm palivou papriku a kmin. Pak pérek, kapii
a zelené papriky nakrajené na silngjsi prouzky. Na zavér pridam balkansky syr. Doba vareni je
asi 30 minut.
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