Houbova calamada

sousedka Vyvialova

Ingredience
e cibule — 1 kg  stl — 5 dkg
* 1 kg vycisténych paprik e olej — 2 dl
* 1 kg hub e ocet — 1dl
* raj¢ce — 1 kg e voda — 3 dl

* cukr — 20 dkg 2 dcl ke€upu dle chuti

Postup

Cibuli a papriky nakrdjime na kolecka, houby na kousky. Smichdme se vSemi ingrediencemi,
kromé rajcat a varime 10 minut. Pak priddme na kousky nakrajena rajcata, povarime jesté
minutu a smés naplnime do sklenic. Zavikujeme a sterilizujeme 10 minut.
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