Houbové fleky Sumavskeé
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Ingredience
» 400 g flickd * mléko — 0,2 |
* 600 g Cerstvych hub « 100 g sadla
* cibule — 200 g e kmin
e vejce — 8  SGl, mlety bily pepf

* slanina anglickd — 20 dkg

Postup

Ve slané vodé uvarime flicky a propldchneme je studenou vodou. Na sadle orestujeme
nadrobno nakrdjenou cibuli a anglickou slaninu, priddme nakrajené houby a také orestujeme.
Nudle promichame s houbami, osolime, opepfime, pfiddme mlety kmin a propasirovany ¢esnek
a ddme do pekace. RozSlehdme vejce v mléce, osolime a natrikrat zalijeme zapékané flicky.
PeCeme 40 az 45 minut. Podavame s kyselou okurkou nebo okurkovym saldtem.
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