Jablecnik

Ingredience
* mouka polohrubd — 240 g e cukr vanilinovy — 1
e 240 g cukr krystal * 600 g strouhanych jablek
» 150 g rozehratého masla * skorice — 1 Izicka
* vejce — 4 * (mohou se pridat i rozinky namocené v

rumu, rum samotny, ofechy apod.)
* prasek do peciva — 2

Postup

Ve vétsi mise smichdme mouky s prdope a cukrem. Pfiddme vejce, maslo, jablka a skofici a vse
dobre promichdme. Tésto vlijeme na vymazany, hrubou moukou vysypany plech a pe¢eme v
predehraté troubé 30 - 40 minut pfi 180 st.C

Po upeceni jej Ize namazat pikantni marmeladou a polit ¢okoladovou polevou.
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