Jablecény kolac bulharsky

Ingredience
5 odjadrincovanych jablek * citronové kira
* skorice * 1 IZice drcenych orechd
* mouka polohrubd — 200 g e rozinky — 2 lzice
* prasek do peciva — 0,5 e rum — 2 lzice
* maslo — 125¢g e maslo
* vejce — 2
Postup

Formu na kold¢ dobre vymastime maslem a vysypeme moukou nebo kokosem. Poklademe
tésné vedle sebe osminkami jablek. USlehanym téstem prelijeme jablka, rozhrneme po celé
ploSe a posypeme sekanymi ofechy. Pe¢eme asi 20 minut ve stfedné vyhraté troubé. Hotovy
pocukrujeme a mlzeme zdobit Slehackou.
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