Jednohubky - 3 druhy

Tv paprika

Ingredience

1. druh: Parmska sunka s rukolou a kozim syrem
2. druh: Brambory plnéné kaviarem

3. druh: Celerovy salat v kornoutcich z mortadely

Postup

Na platek parmské Sunky vioZzime malou hrst rukoly, pfiddme kousek koziho nebo jiného
camembertu a zavineme.

Mensi brambory uvarime do mékka a sefizneme z obou stran, aby vypadaly jako kominky. Do
jedné seriznuté strany vydlabeme dllek. Pak si pripravime smés ze zakysané husté smetany,
jemné krajené petrzele, mletého pepre a Spetky soli. Smés nalijeme do dllku a na vrchu
ozdobime Izi¢kou kavidru.

Jeden odistény celer nakrajime na malé prouzky a lehce ovarime v osolené a okyselené vodé.
Scedime a ddme vychladnout. Tri jablka zbavena slupek a jadrincl nakrdjime na prouzky a také
zakapeme citrénem, aby nezhnédla. Jablka priddme k vychladlému celeru, dale priddme
najemno nasekané vlasské orechy, prfiddme 10 dkg majonézy dle chuti osolime a opeprime.
Najemno krajené platky mortadely rozptlime na polovic, z pllek udélame kornout a ten plnime
celerovym salatem.

Tyto tfi druhy jednohubek naaranzujeme na misu, vlozime do lednice, aby se vychladily a
podavame.
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