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Kapusta na slanině
Ingredience

• 500 g kapusty • Majoránka, sůl
• slanina — 50 g • mouka hladká — 2 lžíce
• česnek — 3 stroužek

Postup
Kapustu rozebereme na jednotlivé listy, vyřežeme silná žebra a nakrájíme ji na kousky.
Rozškvaříme na kostičky nakrájenou slaninu, přidáme kapustu a chvilku restujeme. Poté
podlijeme trochou vývaru a dusíme do měkka. Okořeníme třeným česnekem, solí a
majoránkou, poprášíme hladkou moukou a chvilku povaříme.


