Kecup domaci

Ondrej Slanina

Ingredience
* 4 kg zralych rajcat * 3 rovné Izicky hor¢i¢ného seminka
* 8 velkych cibulf * 1 rovna Izicka mletého zazvoru
* 3 rovné pol. Lzice soli « 1,5 dcl vinného octa
* 2 rovné pol. Lzice sladké papriky 10 ks hrebic¢ku
* 1 rovna kavova Izicka mleté skorice * 8 zrnek nového koreni
* 1 rovna kavova lzicka mletého pepre * 4 bobkové listy
Postup

Raj¢ata a cibuli pokrajime a ddme spolu s ostatnimi ingrediencemi 3 hodiny vafit do Uplného
rozvareni. Koreni dikladné v mozdifi rozdrtime a priddme k raj¢atim. Rozvarenou hmotu
prepasirujeme a priddme do ni ocet, cukr a dal zahustujeme varenim do pozadované
konzistence. Pocitdme s tim, ze po vychladnuti jesté zhoustne.
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