Kola¢ makovy s merunkami

Ingredience

Tésto
* maslo — 200 g
* 200 g praskového cukru
* cukr vanilkovy — 1
* vejce — 4

Napln
* mléko — 350 ml
* méslo — 50 g
* 250 g mletého maku
e cukr krupice — 80 g

Postup

* mouka polohrubd — 300 g
* 50 g maizeny

 prasek do peciva — 1

« 1 sklenice merunikového kompotu

rum — 3 lzice

170 g praskového cukru
vejce — 3

1 balicek ciré dortové polevy

Maslo, cukr, vanilkovy cukr a vejce vySlehame. Priddme mouku s prdope a maizenu. Tésto
rozetfeme na plech. Mléko s 50 g masla privedeme k varu, vsypeme mak s krupic¢kou a kratce
povafime. Nechame vychladnout, potom do maku postupné vmichame vejce, cukr a rum a
makovou smés navrstvime ne tésto. Na mak rozlozime poloviny merunék reznou stranou dold a
pec¢eme asi 40 minut pfi 180 st.C. Podle navodu pfipravime polevu, nalijeme na jesté horky

kola¢ a nechdme vychladnout.
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