Kolac rebarborovy

Katerina Fornlskova - Kulatd forma 28 cm

Ingredience
* 15 kg rebarbory * mléko — 0,25 |
e cukr trtinovy — 70 g e smetana — 0,25 |
e cukr moucka — 150 g e vejce — 4
* 2 Izice vanilkového pudinku * mouka hladkd — 180 g
* Lusk vanilky * méslo — 160 g
Postup

Rebarboru nakrajime na malé Spalicky, rozloZzZime na plech a posypeme tftinovym cukrem.
Dame péci na pét minut pri 160 st.C. Mezi tim si pripravime linecké tésto ze 150 g hladké
mouky, 100 g masla, 50 g cukru moucky a jednoho Zloutku. Propracujeme jej a poté vyvalime
do asi 0,5 cm tenké placky. Tu vmackneme do koldcové formy, presahujici tésto odrizneme.
Formu neni tfeba vymazdvat ani vysypdvat. Mékkou rebarboru vynddme z trouby a rozetfeme
na tésto. Zvlast smichdme dvé |zice mléka s vanilkovym pudinkem. Zbylé mléko spolu se
smetanou, maslem, vanilkovym luskem a cukrem vlozime do hrnce, pfivedeme k varu a poté
odstavime z plotny. Do smési mléka a pudinku ddme 3 vejce, smés vmichdm do hrnce. Kdyz
hmota zhoustne, zalijeme s ni rebarboru na tésté. PeCeme 35 minut pfi 160 st.C.
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