Kotlety se zelim

Ingredience
* 6 silngjsich veprovych kotlet » ¢esnek — 3 strouzek
* zeli kysané — 500 g * 1 bobkovy listopad 1 brambora
* smetana zakysand — 250 g e kecup — 6 lzicka
* slanina anglickd — 100 g * Olej, sul, pepr
» cibule — 1 » Sadlo
Postup

Rizky naklepe, osolime a na rozpaleném oleji zprudka opec¢eme po obou stranach. Slaninu a
cibuli nakrajime na kosti¢ky a najednou osmazime ve vypeku. Priddme oloupany a prolisovany
cesnek, zeli, bobkovy list, opepfime a dusime, dokud neni zeli mékké. Pak list odstranime.
Bramboru oloupeme, omyjeme, najemno nastrouhdme a primichadme k zeli. Maso rozlozime do
vymazaného pekacku. Na kazdy fizek navrsime kopecek zeli a I1Zzicku zakysané smetany. Dame
zapéci do predehraté trouby. Kazdou porci ozdobime Izi¢ckou kecupu.
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