Kulajda II

Jani¢ka Drejnarova

Ingredience
e brambory * smetana
* houby * mouka polohruba
* bobkovy list * vejce
* nové koreni  kopr
e sl * ocet
Postup

Brambory nakrdjené na kosti¢ky uvarime v osolené vodé s houbami, bobkovym listem a novym
korenim. Kdyz jsou naptl mékké, zahustime polévku moukou rozslehanou ve smetané a
povafime aspon 10 minut. Pak pfidame nakladdany kopr, zjemnime vajickem a podle chuti
dokyselime octem.
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