Kupus

Eva Pleslova

Ingredience

* 500 g syrového bilého zeli 1 feferonka

» 300 g veprového plecka a pod.  ¢esnek

* cibule — 3  hladkd mouka (nemusf byt)
* 2 barevné papriky « olej, s, sladka paprika, pepr
Postup

Cibuli nakrajime nahrubo, osmahneme na oleji, pfiddme na kostky nakrajené maso a
orestujeme. Zeli nakrajime nahrubo, prisypeme do kastrolu, zalijeme trochou horké vody,
osolime, opaprikujeme, pfiddme feferonku a dusime do mékka. Stdvu mdzeme nepatrné
zahustit 2 Izicemi hladké mouky rozkvedlané v troSe vody. Nakonec priddme cerstvé nakrajeny
c¢esnek, papriky a varime jesté asi 5 minut. Podavame s ¢ernym chlebem.
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