Kure na bilém vineé

Tv paprika
Ingredience
priloha
* kure « zeleny hrasek
* olej olivovy * bilé vino
* cuketa e sUl
» celer
e brambory — 4 * sUl, pepf
* mrkev — 2 * olej olivovy

e cuketa — 0,5

Postup

Kousky kurete osolime a opeceme na olivovém oleji. Vedle v hrnci osmahneme na olivovém
oleji na platky nakrdjenou pllku cukety, pll celeru a zeleny hrasek. Poté, co pusti vodu,
osolime. Priddme kure, podlijeme bilym vinem a vodou a varime do mékka. Pak maso vyjmeme
a osmahneme, zeleninu rozmixujeme. Na prilohu nastrouhdme brambory, mrkve a cuketu,
osolime, opeprime, udéldme placi¢ky a smazime.
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