Kure se syrem

Apetit 9/2005

Ingredience
* 4 kureci prsicka * 8 malych cherry rajcat
* olej olivovy — 2 Izice * 4 1Zicky bazalkového pesta
* 100 g syra typu Cedar * Sl, pepf

Postup

Gril predehrejeme na nejvyssi teplotu. Platky masa viozime do plastového sacku a naklepeme.
Ve velké panvi, kterd se da déat pod gril rozehrejeme olej, na ném opékdme maso, az zezlatne.
Asi dvé minuty. Mezitim nastrouhame syr, rajata nakrajime na Ctvrtiny a oboje smichdme.
Maso vyjmeme z panve, olej vytfeme, aby pod grilem neprskal, maso vratime, osolime,
opefime, potfeme pestem a potifeme syrem s raj¢aty. Na minutu nebo dvé vlozime pod gril, az
se syr roztece. Poddvdme s michanym saldtem.
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