Kureci stehynka

Ingredience
» 8 - 12 kurecich stehynek e citron — 1
* 2 zelené papriky e cibule — 1
e rum — 2 dl » ¢esnek — 2 strouzek
* mouka hladka « Stava z Y citronu
* vejce — 1-2 1 feferonka
* asi 8 dkg kokosové moucky * sQl
* smetana — 2 dl * olej na smazenf

» kecup — 2 lzice

Postup

Ocisténou zeleninu nakrajime, ddme do misy se stehynky, pokapeme citrénovou stavou,
osolime, zalijeme rumem a nechdme pres noc marinovat. Druhy den ddme stehynka odkapat,
protdhneme je moukou, rozslehanym vejcem, obalime v kokosové moucce a pomalu smazime
ve vétsi vrstvé horkého oleje. Zeleninu s rumovym nélevem asi 10 minut povafime na mirném
ohni, rozmixujeme, ddme zpét do kastrolku, pfilijjeme smetanu a jesté asi 5 minut povafime.

Odstavime z ohné a veSlehdme kecup. Stehynka oblozime platky citronu a namacime v této
omacce.
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