Mandlové rezy

Ingredience
Tésto
* vejce — 4 * klira z % citrénu
e cukr — 4 |zice * mouka polohrubad — 5 lzice
Krém
* mdslo — 125 g * Zloutek — 2
ecukr—40g « 70 g oloupanych, uprazenych posekanych
mandli
Postup

Z ingredienci na tésto upeceme piskot, ktery rozkrojime na 3 stejné pruhy. Jeden potfeme
polovinou krému a druhym pruhem prikryjeme. 50 ml mléka smichdme s 50 ml rumu a vrchni
pruh tésta navlih¢ime. Potfeme zbylym krémem a prikryjeme poslednim pruhem tésta. Ten opét
zvlh¢ime mlékem s rumem. Potom zatizime prkénkem a nechdme ulezet v chladu. Nakonec
vrchni dil potfeme merurikovou zavareninou, rozkrajime, ozdobime Slehackou a ovocem.
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