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Ingredience

* 15 merunék Zloutek — 1

* mouka polohrubd — 0,25 kg 2 vanilkové cukry

%2 kg mékkého tvarohu « 1 tvaroh na strouhani
* méslo — 15 dkg e cukr moucka — 10 dkg
Postup

Z mouky, mékkého tvarohu, 30 gram@ zmeéklého masla, zloutku a vanilkovych cukrl
vypracujeme tésto. Prohnéteme ho do pevné, pruzné konzistence. Vyvalime asi na
pllcentimetrovou vysku, Vykrajujeme z né&j kolec¢ka o sedmicentimetrovém prliméru. Merunky
vypeckujeme, rozc¢tvrtime, klademe na vykrajenéd kolecka tésta a balime je do nich. Dlanémi
uvélime Uhledné knedli¢ky. Ty vloZime do vrouci vody a hechdme 7 minut povafit. Cerstvé
servirujeme s nastrouhanym tvarohem, trochou cukru a zalité rozpusténym maslem.
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