Nadivka jemna s kurecimi prsicky a
pazitkou

Ingredience
Pro 4 osoby
* 450 g kurecich prsicek * vejce — 4
* olej — 1 Izice * 2 IZice nahrubo sekanych kopfiv
* 6 rohlik@ * muskatovy kvét
* mléko — 250 ml * pazitka
Postup

Prsicka naklepeme, osolime a na rozehratém oleji opeCeme. Po vychladnuti nakrajime na
kousky. Rohliky nakrdjime na kosti¢ky a prelijeme mlékem. Prebytec¢né mléko vymackame,
pfidame kousky masa, kopfivy, kofeni a rozslehana vejce. Smés promichame a dame do
vymazané zapékaci misky. PeCeme v mirné predehraté troubé asi 35 minut. Poddvame teplou i
studenou, ozdobenou pazitkou. Misto kurecich prsicek mdzeme pouzit i varena dribezi jatra.
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