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Omáčka francouzská
Ingredience

• majonéza — 150 g • 1 malá kyselá okurka
• smetana zakysaná — 150 g • Šťáva z jednoho citrónu
• 1 lžíce nakládaných kaparů • Sůl, pepř
• 1 malá šalotka

Postup
Majonézu smícháme se zakysanou smetanou, přidáme jemně nastrouhanou šalotku, jemně
nakrájenou okurku a nasekané kapary. Zamícháme, přidáme citrónovou šťávu, sůl a pepř.
Ochutnáme a případně dodáme kapary, měly by být v chuti dominantní. Navrch ozdobíme
velkými kapary se stonkem.


