Omacka italska

Ingredience
* maslo — 2 Izice * 8 plnénych oliv
e cibule — 1 * 10 kapar(
* mouka polohrubd — 1 IZice * smetana zakysana — 1 dl
e sl * 2 |Zice bilého vina
» % Izicky zeleného pepre « 1 Izicka sekané petrzelky
Postup

Z masla, cibule a mouky pfipravime svétlou jiSku. Osolime, zalijeme 1 dcl vody, ochutime
peprem, priddme pokrajené olivy a kapary. Privedeme k varu, proslehdme a kratce povarime.
Pak vmichdme smetanu, vino a nakonec petrzelku. Teplou i studenou mizeme podavat ke
karbanatk@m, smazenému syru, rybé&, minutkdm ¢i varenym vejcim.
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