Omacka peprova

Kulinarsky institut

Ingredience
* 3 Izice naklddaného zeleného pepre * 2 lZice vypeku z hovéziho filetu
svareného v bilém viné
* 2 Izice koriaku 3 IZice teleciho demi-glace
e maslo * sl

» USlehana smetana

Postup

Z pénve, ve které jsme opekli maso, slijeme tuk a nechame na ni pouze napeceniny z masa,
které byt spalené! Panev s speceninami zahrejeme na sporaku a zalijeme kapkou vina, ve
kterém jsme varili naklddany pepf. Vino nechame odvarit a na padnev pfilijeme koriak, opét
nechame odvarit, priddme pepr a teleci demi-glace, privedeme k varu, zahustime maslem,
dochutime soli a zjemnime usSlehanou smetanou.
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