Orechové kostky

Ingredience

tésto
* maslo — 80 g
* vejce — 2
* 100 g cukru ofech(

krém
* maslo — 125¢g
e cukr—50g
e Zloutek — 1

Postup

* mléko — 50 ml
e mouka polohrubd — 150 g
 prasek do peciva — 0,333333

* 50 g mletych orech(
e kakao — 1 lzice

Maslo utfeme se Zloutky a cukrem do pény. Vmichame ofechy, mléko, mouku s prdope a snih z
bilkd. Upec¢eme na pecicim papiru. Vychladlé tésto rozkrajime na tretiny, spojime krémem,
zatizime a nechame v chladu. Potom nakrajime na kostky, polijeme ¢okolddovou polevou a

ozdobime pUllkou orechu.
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