Pastika domaci Il

Milos Rozkosny

Ingredience
* 0,5 kg mletého masa max. 25 procent tuku * 40 g celych cernych oliv
» 100 g kurecich jater * 40 g kachniho tuku
* vejce — 1 * 40 g najemno krajenych vlasskych orech(
* 300 g anglické slaniny nakrdjené na platky e TroSka rozmarynu a tymidnu nasekaného
nadrobno
* % stfedni cibule nakrdjené nadrobno  SUl, pepr

* 1 IZice pasirovaného ¢esneku

Postup

Ingredience rddné promichdme, dochutime soli a pepfem. Zapékaci formu vylozime slaninou
nakrajenou na tenké platky a naplnime smési. Formu zakryjeme alobalem, vlozime do vyssiho
plechu s vodou, kterd saha asi do 1/3 vysky formy. Pe¢eme v troubé 2,5 hodiny na 95 st.C. Po
upeceni nechdme zchladnout, vynddme z formy, krdjime na silné platky.
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