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Ingredience

* 5 rlznobarevnych paprik » ¢esnek — 5 strouzek
e cibule — 1

Postup

Papriky vycistime a podélné rozrizneme na silnéjsi prouzky. Cibuli rozpllime a nakrdjime na
vétsi mésic¢ky. Cesnek nakrajime na tfetinky. Do zapékaci misy klademe stfidavé papriku,
cibuli, Cesnek a prosypavame organem, bazalkou, soli, vegetou, chilli omackou a zakapeme
olivovym olejem. Lze dat i séjovku, maly protlak, pepr apod. Priklopime a peceme pri 150 st. C
dokud nepusti stavu. Pak odklopime a dopékame pri 200 st. C. Na konec pridame 2 Izicky cukru
a jesté par minut dopékame.
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