Pizza strudly

Hanka Bauerova

Ingredience

Rajcatova naplin
Cibulova napln
Zampiodnova naplh

Spenatova napln

Postup

Sparena rajc¢ata oloupeme a nakrajime na kousky. MdzZeme je téz koupit uz hotova v konzervé.

Na olivovém oleji zpénime nadrobno nakrajenou cibuli a ¢esnek, priddme rajc¢ata a podusime do
meékka. Pfiddme oregano nebo jesté Iépe Pizza kofeni, osolime a opepfime dle chuti. Vydusime

vodu, aby hmota nebyla pfrilis ridkd a nechdme vychladnout.

Tuto smés mazeme jako zadklad na kazdou pizzu, proto ji musime mit hodné.

Cibuli nakrajime na kole¢ka a osmahneme na olivovém oleji. Pfiddme pizza koreni a dusime
domékka.

Zampidny dusime na cibuli a ¢esneku domékka se soli a pepiem.

Spenat podusime podle chuti s ¢esnekem bez vaji¢ka. Vydusime, aby nebyl Fidky. Nechdme
vystydnout a namazeme na plat tésta. Poklademe mozarellou nebo fetta syrem.

Na platy tésta namazeme rajc¢atovy zdklad. Na ten mlzeme dat co nas napadne. Treba tunaka,
olivy, Sunku, turisticky salam, zkratka co ndm zbude v lednici. Kazdou naplfi posypeme trochou
koreni na pizzu. Po zabaleni striddl pomazeme zloutkem a posypeme strouhanym syrem. Dobry
je i uzeny syr.

Pec¢eme pri 200 st. C.
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