Polévka borsc

Hanka Bauerova

Ingredience

* % kg hovéziho masa
* Y% kg veprového

* Y% kg uzeného

* zeli kysané

* korenova zelenina

Postup

e brambory

« cely pepf, bobkovy list,
e kecup

 ¢ervena repa

* smetana zakysana

Maso uvarime, uzené zvlast (vyvar z néj nepouzijeme) a nakrajime na kousky. Do vyvaru po
veprovém a hovézim ddme kysané zeli, korenovou zeleninu, brambory nakrdjené na kostky,
kofeni a ¥2 hrnku kecCupu. KdyzZ je vse mékké, prfidame Cervenou fepu a maso a povaftime. Podle
chuti dosolime, prisladime, okyselime. Mlzeme jesté pridat kecup. Na talifi servirujeme se

smetanou.
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