Polévka bramborova

Ingredience
» Houby * sal
* Celer, petrzel, mrkev (2:1:1) * mouka polohruba
e brambory e maslo
e kmin  Cesnek

* majoranka

Postup

Na masle lehce osmahneme smés nastrouhané korenové zeleniny, zasypeme moukou a
oprazime do rlzova. Zalijeme studenou vodou a varime 10 minut. Pak priddme houby (jsou-li
susené, tak je nechame par hodin predem nabobtnat ve vodé), sll, kmin a varime dalSich 10
minut. Poté priddme na kostky nakrdjené brambory a polévku varime, dokud nezméknou. Na
zavér priddme Cesnek a majoranku.
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