Polévka bylinkova s hraskem

HN Vikend

Ingredience

1 snitka petrzele sladkolisté
20 luskd hrasku

* 4 hrsti $penatovych listl

* 4 hrsti polni¢ku

e cibule — 1 e smetana — 0,25 hrnek
» Cesnek — 3 strouzek * maslo
* 2 snitky bazalky  SGI, muskatovy kvét

* tymidn — 2 snitka

Postup

Spenatové listy spafime horkou vodou a potom na rozehfatém masle rychle osmahneme s
¢esnekem nakrajenym na platky. Cibuli nakrdjime na kosti¢ky a na masle osmahneme v
kastrolu. Priddme Spenatové listy a kulicky hrasku, zalijeme pul litrem horké vody a nechdme
dusit. Pfiddme nasekané bylinky, osolime, okorenime trochou muskatového kvétu. Nechdme
povarit, trochu zhoustnout a potom pridame listy polnicku a jesté chvili dusime. Nakonec

mixujeme do hladka. Pfimichdme smetanu, dochutime.
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