Polévka cockova s kysanym zelim

Ingredience
* zeli kysané — 100 g * 20 g mouky
» Y2 | kysané smetany evoda—1,51
» 80 g Cocky e Zloutek — 1
e cibule — 1 * sal, kmin
* 40 g sadla

Postup

Cocku zalijeme osolenou vodou a uvafime do mékka. Pokrajime kysané zeli, podlijeme malym
mnozstvim vody a podusime. Drobné nakrdjenou cibuli osmahneme na tuku, prfiddme mouku,
zredime vyvarem ze zeli a ¢ocky, priddme kmin a sl a povarime aspon 20 minut. Nakonec
priddme varenou ¢ocku a zeli. Polévku zjemnime Zloutkem rozmichanym v kyselé smetané.
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