Polévka kureci gruzinska s estragonem

Ingredience
» 300 g kurecich prsou nebo kritich 10 snitek estragonu
* 2 stfedné velké cibule « 10 snitek koriandru
* 3 stfedné velké brambory * Sl, pepf
» ¢esnek — 2 strouzek * 600 ml kureciho vyvaru
1 konzerva loupanych rajcat * olej olivovy
Postup

Cibuli nakrajime na drobné kosti¢ky a osmazime na oleji. Pfiddme nakrajend kureci prsa,
brambory nakrajené na kosti¢ky a smazime cca 15 minut. Pfiddme rajcata, sdl, pepr a zalijeme
vyvarem. Varime cca 15 minut. Nakonec priddme bylinky, ¢esnek a povatime dalSich 5 minut.
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