Polévka nivova

Vladimir Padevét

Ingredience

* slanina

* cibule

mouka hladka
20 - 30 dkg nivy

Postup

» smetana nebo Slehacka
* petrzelka

* pepf, sdl

 pérek

Slaninu nakrajime na kostky, osmahneme, pfiddme cibuli, osmahneme, zasypeme moukou a
udéldme jisku. Tu zalijeme vodou a varime 10 minut. Pak priddme nastrouhanou nivu a vafime
dalSich 10 minut. Nakonec zalijeme smetanou, osolime, opepfime a mizeme pridat na platky

nakrajeny pérek.

Zdroj: cilka.eu



