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Ingredience
* olej olivovy — 4 lzice 1 oloupané rajc¢e na kosticky
» ¢esnek — 3 strouzek » morska sil, pepf
1 ¢ervend paprika na kosticky e tymidn — 2 Izicka
1 Zluta paprika na kosticky * 1 IZicka nasekaného rozmarynu
* 1 mald cuketa na kosticky * 1 IZice nasekané petrzelky

% lilku na kosticky

Postup

V panvi na oleji dvé minuty opékame papriky. Pak priddme cuketu, po tfech minutach lilek
spolu s bylinkami a ¢esnekem. Po dalSich dvou minutéch rajce a vSe tri minuty varime. Osolime,
opeprime, dle chuti Ize i trochu pfisladit.
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