Rolada masova

Ingredience
¢ 1 balicek listového tésta e stl — 1 Izicka
* 350 g mletého masa * 1 IZice nakrajené slaniny
e cibule — 1 * 50 g strouhaného syra
* pepi — 1 Spetka e vejce — 1
Postup

Slaninu vlozime na panev a rozskvarime. Pfiddme najemno nakrajenou cibuli a osmahneme.
Pak smichdme s mletym masem a opékdame. Ochutime soli, peprem a trochou kecupu. Po 10
minutdch prestaneme vafit, vmichdme syr a nechdme vychladnout. Listové tésto rozvalime a
vlozime na pecicim papirem vylozeny plech. Potfeme néplni, sto¢ime, potfeme vejcem a
pec¢eme 20 minut pfi 200 st.C
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